
CARTA DEI VINI 
WINE LIST





VINI ALLA MESCITA 
WINES BY THE GLASS 
(Allergeni: solfiti) / (Allergens: sulfites) 

 

 

Spumanti 
Sparkling    
Prosecco di Valdobbiadene Superiore Brut, Bosco di Gica Adami, Veneto   14,00  
Glera - 11%                                                                                                                    
                                                                                                                                       Franciacorta Bellavista Alma Brut Grande Cuvée DOCG, Lombardia            25,00 
Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero - 12.5%                                                           

 Franciacorta Bellavista Alma Rosè DOCG, Lombardia                                   35,00 
Chardonnay, Pinot Nero - 12.5%                                                                                  

  Charles Heidsieck Brut Reserve, Champagne, Francia                                   28,00 
Pinot Noir, Chardonnay, Meunier - 12%         
 
 
Vini Bianchi 
White Wine   
Chardonnay Elena Walch DOC, Alto Adige                                                      16,00     
Chardonnay - 13% 

 Sauvignon Villa Russiz DOC, Friuli                                                                   18,00  
Sauvignon - 13,5% 

 Pinot Grigio Schiopetto DOC, Friuli                                                                 22,00  
Pinot Grigio - 13.5% 

 Capolemole bianco, Marco Carpineti IGP, Lazio                                              14,00               
Bellone - 13% 
 
 
Vini Rosati 
Rosé Wine   
Scalabrone Bolgheri DOC Antinori, Toscana                                                    18,00               
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah - 13% 
 
 
Vini Rossi 
Red Wine   
Pinot Nero Marjun Tramin DOC, Alto Adige                                                    22,00                
Pinot Nero - 13,5% 
 
Cesanese del Piglio DOCG Superiore Casale della Ioria, Lazio                        15,00               
Cesanese - 14% 
 
Brunello di Montalcino DOCG Caparzo, Toscana                                            23,00   
Sangiovese - 13,5% 
 
Chianti Classico Mazzei Fonterutoli DOCG, Toscana                                       18,00  
Sangiovese - 13,5% 

Al conto verrà aggiunto un servizio di apprezzamento discrezionale del 15% 
A 15% Discretionary Appreciation Service will be added to your bill 



Prezzi in Euro – IVA inclusa 
Prices in Euro – VAT included 



VINI DEL LAZIO 
LAZIO WINES 

(Allergeni: solfiti) / (Allergens: sulfites) 
 

Vini Bianchi 
White Wine 
 
Poggio della Costa Sergio Mottura IGT                                                            55,00              
Grechetto - 14% 

 Falesia Paolo e Noemia D’Amico IGP                                                               60,00              
Chardonnay - 13% 

 Capolemole bianco Marco Carpineti IGP, Lazio                                                    50,00              
Bellone - 13%  
 
 
Vini Rosati 
Rosè Wine 
 
Rosato Trebbiano Sorè Cotarella, IGP, Lazio                                                    80,00              
Merlot, Aleatico - 12% 
 
 
Vini Rossi 
Red Wine 
 
Syrah Tellus Cotarella IGP                                                                                 40,00              
Syrah - 13,5% 
 
Cesanese del Piglio DOCG Superiore Casale della Ioria, Lazio                        65,00 
Cesanese - 14%                
 
 
 
 

Vini Bio Vegani 
Organic Vegan Wines 

(Allergeni: solfiti) / (Allergens: sulfites) 

 
                                                                                                      

Soave Classico DOC Pieropan, Veneto                                             50,00            
Garganega - 12% 
 

      
 

 

Renosu rosso Dettori, Sardegna N.D.S.A.                                         55,00 
Cannonau, Monica, Pascale - 12% 
 

Pouilly Fumè Baron de Ladouchette AOCFrancia                          135,00  
Sauvignon - 12,5 % 
 

Chateâuneuf du Pape, Pont du Rhône, Francia                              120,00    
Grenache, Mourvedre, Syrah - 15% 
 
Saint Emilion Haut Gros Caillou AOC  110,00                     
Cabernet Franc, Merlot - 13%

Al conto verrà aggiunto un servizio di apprezzamento discrezionale del 15% 
A 15% Discretionary Appreciation Service will be added to your bill 





SPUMANTI 
SPARKLING WINES 

(Allergeni: solfiti) / (Allergens: sulfites) 
 
 
 
                                                                                                                                                   

Prosecco di Valdobbiadene Superiore Brut, Bosco di Gica Adami, Veneto       60,00 
Glera - 11%                                                                                                                     

 Franciacorta Bellavista Alma Cuvée Brut DOCG, Lombardia                        110,00    
Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco - 12,5% 

 Ferrari Perlé Brut Trento DOC, Trentino                                                         120,00  
Chardonnay - 12,5% 

 Franciacorta Bellavista Alma Rosé DOCG, Lombardia                                  150,00                                                                                                                                                                  Chardonnay, Pinot Nero - 12,5% 

 Kius Brut Marco Carpineti, Lazio                                                                      75,00                
                                                                                                                                      Bellone - 12%  
 
 
Champagne  
(Allergeni: solfiti) / (Allergens: sulfites) 
  Charles Heidsieck Brut Reserve, Champagne, Francia                                  140,00      Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier - 12%   

 Perrier Jouët Grand Brut, AOC, Champagne, Francia                                    170,00                                                                                                                                       
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Nero - 12%  

 
 Louis Roederer Collection Brut, AOC, Champagne, Francia                         220,00                                                                                                                                                     
Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier - 12,5%  
 

 Ruinart Blanc de Blanc, AOC, Champagne, Francia                                     260,00                                                                                                                                                     
Chardonnay - 12,5%  
 

 Dom Perignon Vintage, AOC, Champagne,  Francia                                    440,00                                                                                                                                                                  Pinot Nero, Chardonnay - 12.5%  
 

 Louis Roederer Rosè, AOC, Champagne, Francia                                         280,00                                                                                                                                                                   Pinot Nero, Chardonnay - 12,5%                                                                                  

                                                                                                                           190,00               Laurent-Perrier Cuvée Rosé Brut, Champagne, Francia                                                                                                                                                                                                             Pinot Nero - 12% 
  
 
Analcolico  
Alcohol free 
 
9.5 Zero Tondo Astoria, Veneto                                                                      50,00                
Uve bianche autoctone - 0%

Al conto verrà aggiunto un servizio di apprezzamento discrezionale del 15% 
A 15% Discretionary Appreciation Service will be added to your bill 





VINI BIANCHI  
WHITE WINES 

(Allergeni: solfiti) / (Allergens: sulfites) 
 
 
Alois Lageder DOC,  Alto Adige                                                                     55,00  
Gewurztraminer - 12,5% 

Chardonnay Elena Walch DOC, Alto Adige                                                    55,00  
Chardonnay - 13% 

Riesling Falkenstein DOC, Alto Adige                                                             80,00  
Riesling - 13,5% 

Vintage Tunina Jermann IGT, Friuli                                                                 160,00 
Chardonnay, Malvasia, Picolit, Ribolla Gialla, Sauvignon - 13,5%  

Sauvignon Villa Russiz DOC, Friuli                                                                   65,00  
Sauvignon - 13,5% 

Ribolla Gialla Puiatti IGT, Friuli                                                                           55,00
Ribolla Gialla - 12,5% 

Pinot Grigio Schiopetto DOC, Friuli                                                                90,00 
Pinot Grigio - 13,5% 

 Pigato Bisson IGT, Liguria                                                                                 65,00                
Pigato - 12% 

Petite Arvine Les Crètes DOC, Valle D’Aosta                                                   65,00                
Petit Arvine - 14% 

Gavi di Gavi Etichetta nera “La Scolca” DOCG, Piemonte                             80,00  
Cortese - 12% 

Rossi Bass, Gaja DOC, Piemonte                                                                     230,00 
Chardonnay - 14%  

Cervaro della Sala Antinori IGT, Umbria                                                         190,00  
Chardonnay, Grechetto - 12,5% 

Verdicchio dei Castelli di Jesi Riserva Villa Bucci DOCG                               130,00  
Verdicchio - 13,5% 

 Capolemole bianco Marco Carpineti IGP, Lazio                                              50,00                
Bellone - 13%       

Greco di Tufo DOCG Picariello, Campania                                                      70,00  
Greco - 13,5%  

Chardonnay, Pietrabianca Castel del Monte DOC, Puglia                               75,00  
Chardonnay - 13,5%  

Vermentino di Sardegna Costamolino Argiolas DOC, Sardegna                   50,00  
Vermentino - 14%   

Nozze d’Oro Tasca d’Almerita DOC, Sicilia                                                      75,00                
Inzolia, Sauvignon Blanc - 13% 

Etna Bianco “Contrada Taccione” Planeta DOC, Sicilia                 85,00                
Catarratto - 13,5%

Al conto verrà aggiunto un servizio di apprezzamento discrezionale del 15% 
A 15% Discretionary Appreciation Service will be added to your bill 





 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

VINI ROSATI  
ROSÉ WINES 

(Allergeni: solfiti) / (Allergens: sulfites) 
 
 
Scalabrone Bolgheri DOC Antinori, Toscana                                                   75,00               
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah - 13%  

 San Greg Feudi di San Gregorio IGT, Campania                                             70,00               
Aglianico - 12,5%  

 Regaleali Le Rose Nerello Mascalese Tasca d’Almerita IGT, Sicilia                 50,00               
Nerello Mascalese - 13% 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Al conto verrà aggiunto un servizio di apprezzamento discrezionale del 15% 
A 15% Discretionary Appreciation Service will be added to your bill 





VINI ROSSI 
RED WINES 

(Allergeni: solfiti) / (Allergens: sulfites) 
 
 
Marjun Pinot Nero Tramin DOC, Alto Adige                                                        90,00               
Pinot Nero - 13.5%    

Valpolicella Classico Zenato DOCG, Veneto                                                   60,00  
Corvina, Rondinella, Oseleta, Croatina - 14%  

Barbaresco Pio Cesare DOCG, Piemonte                                                       185,00 
Nebbiolo - 14,5%    

Langhe DOC Produttori del Barbaresco, Piemonte                                        85,00               
Nebbiolo - 14%  

Barolo Prunotto DOCG, Piemonte                                                                  135,00 
Nebbiolo - 13,5%   

Barolo Bricco delle Viole DOCG, Piemonte                                                    215,00 
Nebbiolo - 14,5%  

Sito Moresco Gaja DOCG, Piemonte                                                               160,00               
Nebbiolo, Barbera, Merlot - 14%  

Chianti Classico Mazzei Fonterutoli DOCG, Toscana                                      65,00               
Sangiovese - 13,5% 

Chianti Classico Castello di Ama San Lorenzo DOCG, Toscana                        125,00    
Sangiovese - 13,5% 

Le Volte dell’Ornellaia Bolgheri IGT, Toscana                                                   85,00 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese - 13% 

Brunello di Montalcino DOCG Caparzo, Toscana                                           100,00
Sangiovese - 13,5% 

Sassicaia Bolghieri Tenuta San Guido DOC, Toscana                                    540,00   
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc - 14% 

Brunello di Montalcino “Il Greppo” DOCG, Biondi Santi, Toscana                 460,00
Sangiovese - 13,5% 

Rosso Conero “Umani Ronchi” Serrano DOC, Marche                                    55,00   
Montepulciano, Sangiovese - 13% 

 Sagrantino di Montefalco “Collepiano” Caprai DOCG, Umbria                      80,00    
Sagrantino - 15% 

 Turriga Argiolas IGT, Sardegna                                                                       180,00       
Cannonau, Carignano, Malvasia Nera - 14,5% 

 Aglianico “L’Atto” Cantine del Notaio IGT, Basilicata                                     60,00    
Aglianico - 13,5% 

Etna Rosso “Le Sabbie dell’Etna” Firriato DOC, Sicilia                                    55,00 
Nerello Mascalese - 13,5% 

 Cabernet Sauvignon Tasca d’Almerita DOC, Sicilia                                        110,00       
Cabernet Sauvignon - 14%

Al conto verrà aggiunto un servizio di apprezzamento discrezionale del 15% 
A 15% Discretionary Appreciation Service will be added to your bill 





 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

VINI DA DESSERT 
DESSERT WINES 

(Allergeni: solfiti) / (Allergens: sulfites) 

 
 
                                                                                                            Bicchiere         Bottiglia 

                                                                                                                   Glass             Bottle 

 

                                                                                                                                                   Moscato Rosa DOC Franz-Haas, Alto Adige / Südtirol               20,00           85,00                                                                                                                                     
Moscato Rosa 13% 
 
 
 
 Recioto Classico DOCG Cesari, Veneto                                                             75,00                                                                                                                    
Corvina, Rondinella, Varietà - 13%  
 
 
 
 
Moscato Dindarello Maculan IGT, Veneto                                                        85,00
Moscato - 11,5%    
 
 
 
 Passito, Stillato, Principe Pallavicini, IGT Lazio                             16,00           55,00 
Malvasia Puntinata - 13% 
 
 
 
 
Passito di Pantelleria Donnafugata “Ben Ryé” DOC, Sicilia                           155,00
Zibibbo - 14,5%     
 

 

 

Al conto verrà aggiunto un servizio di apprezzamento discrezionale del 15% 
A 15% Discretionary Appreciation Service will be added to your bill 





 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 LE MEZZE BOTTIGLIE 
SMALL BOTTLES 

 
 
Champagne  
(Allergeni: solfiti) / (Allergens: sulfites)  

 Laurent-Perrier La Cuvèe Brut                                                                          70,00 
Chardonnay, Pinot Nero, Meunier - 12%                                                                 
 
 
 
Vini Bianchi                                                                       
White Wines 
(Allergeni: solfiti) / (Allergens: sulfites) 

 Viannae Jermann IGT, Friuli                                                                               45,00  
Ribolla Gialla - 12,5% 

 Gewurztraminer Alois Lageder, Alto Adige                                                      35,00  
Gewurztraminer 12,5% 
 
 
 
Vini Rossi 
Red Wines 
(Allergeni: solfiti) / (Allergens: sulfites) 
                                                                                                                       
Brunello di Montalcino Banfi, Toscana                                                              60,00  
Sangiovese - 13% 

 Chianti Classico Banfi DOCG, Toscana                                                              50,00               
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Canaiolo Nero - 13,5%

Al conto verrà aggiunto un servizio di apprezzamento discrezionale del 15% 
A 15% Discretionary Appreciation Service will be added to your bill 




