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L’ACQUA CHE ABBIAMO SELEZIONATO ED OFFRIAMO Al
NOSTRI OSPITI E ACQUA MICROFILTRATA NATURALE E FRIZZANTE.

THE WATER WE SELECTED AND OFFER TO
OUR GUESTS IS MICROFILTERED BOTH STILL AND SPARKLING.

PREZZI IN EURO - IVA INCLUSA
AL CONTO VERRA AGGIUNTO UN SERVIZIO DI APPREZZAMENTO DISCREZIONALE DEL 15%

PRICES IN EURO - VAT INCLUDED
A 15% DISCRETIONARY APPRECIATION SERVICE WILL BE ADDED TO YOUR BILL



ANTIPASTI
STARTERS

GAZPACHO DI VERDURE CON POLPO SCOTTATO
(ALLERGENI: MOLLUSCHI)
GAZPACHO WITH SEARED OCTOPUS
(ALLERGENS: MOLLUSCS)

FLAN DI ZUCCHINA ROMANESCA CON
STRACCIATA DI BUFALA
(ALLERGENI: UOVO, LATTE)

FLAN OF ROMAN ZUCCHINI WITH
BUFFALO MILK STRACCIATA
(ALLERGENS: EGG, MILK)

TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE,
MOSTARDA DI CIPOLLA ROSSA E CIALDA
CROCCANTE DI PARMIGIANO REGGIANO

(ALLERGENI: LATTE, SENAPE)

FASSONA BEEF TARTARE FROM PIEMONTE,
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RED ONION MUSTARD AND CRISPY PARMIGIANO REGGIANO WAFER

(ALLERGENS: MILK, MUSTARD)

CAPONATINA DI MELANZANE CON UVETTA,
PINOLI E FRUTTO DEL CAPPERO
(ALLERGENI: FRUTTA A GUSCIO)
EGGPLANT CAPONATA WITH RAISINS,
PINE NUTS AND CAPER FRUIT
(ALLERGENS: NUTS)

CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUFALA E POMODORO

(ALLERGENI: LATTE)

CAPRESE BUFFALO’S MILK MOZZARELLA AND TOMATOES

(ALLERGENS: MILK)

* Di provenienza locale
* Locally sourced

Al conto verra aggiunto un servizio di apprezzamento discrezionale del 15%
A 15% Discretionary Appreciation Service will be added to your bill
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PRIMI PIATTI
PASTA, RICE

RAVIOLI DI RICOTTA E SPINACI CON
DATTERINO ROSSO E BASILICO
(ALLERGENI: GLUTINE, UOVA, LATTE)

RICOTTA AND SPINACH RAVIOLI WITH RED CHERRY
TOMATOES AND BASIL
(ALLERGENS: GLUTEN, EGG, MILK)

RISOTTO Al LIMONI DI AMALFI CON GAMBERO ROSSO*
DI MAZARA CRUDO E COTTO AL TIMO LIMONCINO
(ALLERGENI: CROSTACEI)

AMALFI LEMON RISOTTO WITH RAW AND
COOKED* MAZARA RED PRAWN AND LEMON THYME
(ALLERGENS: CRUSTACEANS)

SPAGHETTONE QUADRATO CREMA ALL’AGLIO NERO
E BOTTARGA DI MUGGINE
(ALLERGENI: GLUTINE, PESCE)
DURUM-WHEAT SPAGHETTONE BLACK GARLIC
CREAM AND GREY MULLET BOTTARGA
(ALLERGENS: GLUTEN, FISH)

FUSILLONE AL PESTO DI BASILICO, POMODORINO SECCO
E GRANELLA DI PISTACCHI
(ALLERGENI: GLUTINE, LATTE, FRUTTA A GUSCIO, UOVA)
DURUM-WHEAT LARGE FUSILLI WITH BASIL PESTO,
DRIED CHERRY TOMATO AND PISTACHIO CRUMBLE
(ALLERGENS: GLUTEN, MILK, NUTS, EGG)

TAGLIOLINI SINGER AL BACCALA,
OLIVE TAGGIASCHE E ANETO
(ALLERGENI: GLUTINE, UOVA, PESCE)
SINGER HOME-MADE TAGLIOLINI WITH SALT cobD,
TAGGIASCA OLIVES AND DILL
(ALLERGENS: GLUTEN, EGG, FISH)

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
(ALLERGENI: GLUTINE, UOVA)
TEMPO DI COTTURA 15 MIN.

DURUM-WHEAT SPAGHETTI, EGG, PORK CHEEK,
PECORINO CHEESE, BLACK PEPPER

(ALLERGENS: GLUTEN, EGG)
COOKING TIME 15 MINS.

MEZZE MANICHE ALL’AMATRICIANA
(ALLERGENI: GLUTINE)

TEMPO DI COTTURA 15 MIN.
DURUM-WHEAT MEZZE MANICHE, TOMATO SAUCE,
PORK CHEEK, ROMAN PECORINO CHEESE
(ALLERGENS: GLUTEN)

COOKING TIME 15 MINS.

TONNARELLI CACIO E PEPE
(ALLERGENI: GLUTINE, LATTE)

HOME-MADE TONNARELLI,
ROMAN PECORINO CHEESE, BLACK PEPPER

(ALLERGENS: GLUTEN, MILK)

* Di provenienza locale
* Locally sourced

Al conto verra aggiunto un servizio di apprezzamento discrezionale del 15%

A 15% Discretionary Appreciation Service will be added to your bill
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SECONDI PIATTI
MAIN COURSES

BRANZINO* ARROSTO SU CREMA DI PEPERONE E
CIME DI RAPA
(ALLERGENI: PESCE)
ROASTED SEABASS* ON A BELL PEPPER CREAM WITH
TURNIP GREENS
(ALLERGENI: FISH)

CUORE DI BACCALA GRATINATO CON PANKO ALLE ERBE
SU MOUSSE DI PATATE ALLO YOGURT
(ALLERGENI: LATTE, GLUTINE, PESCE)
HERB-CRUSTED PANKO GRATINATED COD ON A
YOGURT POTATO MOUSSE
(ALLERGENS: MILK, GLUTEN, FISH)

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA CON SALSA AL
ROSMARINO E CICORIETTA
(ALLERGENI: LATTE, GLUTINE)
GRILLED BEEF FILLET WITH ROSEMARY SAUCE AND
SAUTEED CHICORY
(ALLERGENI: MILK, GLUTEN)

CARRE D’AGNELLO DA LATTE AL FORNO, PANE DI
SEGALE CROCCANTE E BROCCOLI
AGLIO OLIO E PEPERONCINO
(ALLERGENI: GLUTINE)
ROASTED BABY LAMB RACK WITH CRISPY RYE BREAD AND
GARLIC, CHILI, AND OLIVE OIL BROCCOLI
(ALLERGENI: GLUTEN)

* Di provenienza locale
* Locally sourced

Al conto verra aggiunto un servizio di apprezzamento discrezionale del 15%

A 15% Discretionary Appreciation Service will be added to your bill
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CONTORNI
SIDE DISHES

INSALATA DI FINOCCHI E ARANCE CON
FIORE DEL CAPPERO E OLIVE TAGGIASCHE

FENNEL AND ORANGE SALAD WITH CAPER FLOWERS

AND TAGGIASCA OLIVES

CICORIA ALL’AGRO OPPURE ALL’AGLIO,
OLIO E PEPERONCINO

SOUR CHICORY BOILED OR WITH GARLIC,
OLIVE OIL AND CHILI PEPPER

BROCCOLI ALL’AGRO OPPURE ALL’AGLIO,
OLIO E PEPERONCINO

BRoccOLI BOILED OR WITH GARLIC,
OLIVE OIL AND CHILI PEPPER

CIME DI RAPA ALL’AGRO OPPURE ALL’AGLIO
OLIO E PEPERONCINO

TURNIP GREENS BOILED OR WITH GARLIC,
OLIVE OIL AND CHILI PEPPER

INSALATA MISTA
MIXED SALAD

VERDURE DI STAGIONE GRIGLIATE
GRILLED SEASONAL VEGETABLES

Al conto verra aggiunto un servizio di apprezzamento discrezionale del 15%
A 15% Discretionary Appreciation Service will be added to your bill
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PRODOTTI SURGELATI — ALCUNI PIATTI POSSONO ESSERE PREPARATI CON MATERIA PRIMA CONGELATA O SURGE-
LATA ALL’ORIGINE.

MATERIE PRIME/ PRODOTTI ABBATTUTI IN LOCO — ALCUNI PRODOTTI FRESCHI DI ORIGINE ANIMALE, cosi coME
I PRODOTTI DELLA PESCA SOMMINISTRATI CRUDI, VENGONO SOTTOPOSTI AD ABBATTIMENTO RAPIDO DI TEMPERA-
TURA PER GARANTIRE LA QUALITA E LA SICUREZZA, COME DESCRITTO NEL PIANO HACCP Al SENSI DEL REG. CE
852/04 E REG. CE 853/04.

ALLERGENI — IL CLIENTE E PREGATO DI COMUNICARE AL PERSONALE DI SALA LA NECESSITA DI CONSUMARE ALI-
MENTI PRIVI DI DETERMINATE SOSTANZE ALLERGENICHE PRIMA DELL’ORDINAZIONE. DURANTE LE PREPARAZIONI
IN CUCINA, NON S| POSSONO ESCLUDERE CONTAMINAZIONI CROCIATE. PERTANTO I NOSTRI PIATTI POSSONO CON-
TENERE LE SEGUENTI SOSTANZE ALLERGENICHE Al SENSI DEL REG. UE 1169/11

PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE, MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI, CROSTACEI E PRODOTTI A
BASE DI CROSTACEI, CEREALI CONTENENTI GLUTINE, UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA, SOIA E PRODOTTI A BASE
DI SOIA, LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE, ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI, FRUTTA A GUSCIO, SEDANO E PRO-
DOTTI A BASE DI SEDANO, LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI, ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI, SE-

NAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE, SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO.

ACQUA: IN QUESTO LOCALE SI SERVE ACQUA POTABILE TRATTATA

FROZEN PRODUCTS - SOME DISHES MAY BE PREPARED WITH RAW MATERIALS THAT ARE FROZEN OR DEEP-FROZEN
AT ORIGIN.

RAW MATERIALS / CUT DOWN FOOD - SOME FRESH PRODUCTS OF ANIMAL ORIGIN, AS WELL AS RAW SERVED
FISH, ARE SUBJECT TO A QUICK TEMPERATURE CUT DOWN TREATMENT IN ORDER TO GUARANTEE QUALITY AND SA-
FETY, AS DESCRIBED IN HACCP PLAN AS PER CE 852/04 AND CE 853/04 REGULATION.

ALLERGENS - THE GUEST IS KINDLY ASKED TO INFORM WAITER / WAITRESS BEFORE ORDER ABOUT THE NEED OF
DISHES WITH NO PRESENCE OF ALLERGENS. DURING THE PREPARATION, CROSS-CONTAMINATION CANNOT BE EX-
CLUDED. THEREFORE, OUR DISHES MIGHT CONTAIN THE FOLLOWING ALLERGENIC SUBSTANCES AS PER UE
1169/11 REGULATION, SEE ATTACHMENT Il

SEAFOOD AND SEAFOOD-BASED PRODUCTS, CLAMS AND CLAMS-BASED PRODUCTS, SHELLFISH AND SHELLFISH~-
BASED PRODUCTS, CEREALS WITH GLUTEN, EGGD AND EGGS-BASED PRODUCTS, SOIA AND SOIA-BASED PRODUCTS,
MILK AND MILK-BASED PRODUCTS, SULFUR DIOXIDE AND SULFITES, SHELLED FRUITS, CELERY AND CELERY-BASED
PRODUCTS, LUPINS AND LUPINS-BASED PRODUCTS, PEANUTS AND PEANUTS-BASED PRODUCTS, MUSTARD AND
MUSTARD-BASED PRODUCTS, SESAM SEEDS AND SESAM SEEDS-BASED PRODUCTS.

WATER: IN OUR RESTAURANT WE SERVE MICROFILTERED DRINKABLE WATER






